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KATEGORIJA / TIPAS / STILIUS
Likeris, triple-sec
KILMES SALIS / REGIONAS
Prancizija

GAMINTOJAS

Cointreau

APDOVANOJIMAI

2022 - Auksas - International Spirits Challenge
2022 - Chairman’s Trophy - Ultimate Spirits Challenge
2022 - Sidabras - Bartender Spirits Awards

ISTORIJA

Cointreau gamykla buvo jkurta 1849 metais dviejy broliy:
konditerio Adolphe Cointreau ir jo brolio Edouard-Jean
Cointreau. Edouard Cointreau pradéjo naudoti nauja
distiliavimo procesg triple sec. Netrukus, Cointreau buvo
pripazintas visame pasaulyje ir Siuo metu jau surinkes daugiau
kaip 300 jvairiausiy apdovanojimy bei yra bene vienas i$
daugiausiai apdovanojimy turintis spiritiniy gérimy.

ZALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI

Cointreau - prancuizisas, iSskirtinio apelsiny skonio likeris,
gaminamas Saint-Barthélemy-d'Anjou, Luaros regione,
Prancuzijoje. Gamybai naudojami tik naturalls ingredientai.
Vienas i$ jy - saldzios ir rigscios apelsiny Zievelés. Pagrindinis
Cointreauisskirtinumas - tris kartus mazesné cukraus kiekio
koncentracija nei kituose triple sec tipo likeriuose.

SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES

Aromatai yra intensyvius ir astris, kuriuose dominuoja visi
jmanomi citrusiniai vaisiai. Skonis subalansuotas, kartaus ir
saldaus apelsino. Poskonyje atsispindés Siek tiek prieskoniy
natos.

VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU

Populiariausiy pasaulyje, kokteiliy sudedamoji dalis bei
geriamas kaip aperityvas ir didZestyvas.

PATIEKIMO TEMPERATURA

Rekomenduojama laikyti sausoje, tamsioje vietoje Laikymo
temperatira: nuo 0°C iki 20°C.
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GALIMOS TALPOS, L STIPRUMAS, Alc. Vol. SUPAKUOTA po, but.
1 40% 12
0,7 40% 6
0,5 40% 12
0,05 40% 120
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