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KATEGORIJA / TIPAS / STILIUS
Tonikas

KILMES SALIS / REGIONAS
Jungtiné Karalysté
GAMINTOJAS

Fentimans LTD

APDOVANOJIMAI

ISTORIJA

1905 m. j Toma Fentimans, geleZies gamybos darbuotoja, i /e,ﬂ M\
Klekhitono, Anglijoje, kreipési prekybininkas dél paskolos. Buvo , ’/Q)J?E@,; A
sudarytas sandoris ir kaip uzstatg prekybininkas pateiké | ;:_, o .

imbierinio alaus recepta paruosta fermentuojant ir maisant
naturalius augalinius ingredientus. Paskola niekada nebuvo
grazinta, todél Tomas tapo unikalaus recepto savininku.
Pastarasis pradéjo naudoti receptg ir gaminti imbierinj aly, kurj
gabendamas arkliu ir veZimu pristatydavo Zmonéms
akmeniniuose indeliuose. Daugiau nei 100 mety nuo tada, kai
buvo pradétas gaminti botaninis gérimas, verslas vis dar
priklauso Fentimans Seimai, Tomo Fentimans anukui. Nors
gaminimo procesai buvo atnaujinti, taciau vienas dalykas, kuris
nepasikeité, yra puiki ,Fentimans“ gérimy kokybé,
meistriSkumas ir neprilygstamas skonis.

ZALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI

Fentimans Ginger Beer gaminamas tradiciniu budu (kurj
naudojo pats Tomas Fentiman 1905 metais). Auksciausios
kokybés, daugybe apdovanojimy pelnes gaivusis gérimas yra
gaminamas i$ geriausiy kinisky imbiero Sakny. Kad gérimas
buty kupinas skonio, imbiero Saknys yra fermentuojamos.
Kiekvienas ingredientas yra nataralus, be dirbtiniy skoniy,
konservanty, dazikliy ar saldikliy.

SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES

Skonis Svelniai saldus ir gana astrus liezuviui.

VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU

Prie$ naudojant reikia kelis kartus apversti aukstyn kojom.
PATIEKIMO TEMPERATURA

Kambario temperaturos arba atvésinta.

o
M 2w oz

GALIMOS TALPOS, L
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