PALLINI Limoncello
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KATEGORIJA / TIPAS / STILIUS
Likeris

KILMES SALIS / REGIONAS
Italija

GAMINTOJAS

PALLINI

APDOVANOJIMAI

ISTORIJA

PALLINI jkurta 1875 m. mazame kaimelyje Italijos viduryje ir yra

viena seniausiy Romos gérimy pramonés jmoniy. PALLINI
Italijoje labiausiai Zinoma dél "Mistra" - sauso anyziy likerio,
vaisiy sirupu ir tarptautinio pripazinimo sulaukusio ,Pallini
Limoncello®.

ZALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI

"Pallini Limoncello" gaminamas i$ pesticidais neapdoroty
"Sfusato" citrinos, kurios badingos tik Amalfio pakrantei. Sios
didelés ir sunkios citrinos renkamos rankomis ir iSkart
nugabenamos | spirito varykla. Citrinos nulupamos, ypatinga
démes;j skiriant tam, kad zievelé bty nulupta be baltosios
karciosios dalies. Tada Zievelés mirkomos gryname alkoholyje,
pagamintame tik i$ naturalios cukriniy runkeliy melasos.
Skystis pasaldinamas italisku cukriniy runkeliy cukrumi ir
sumaisomas su papildomais citriny aliejais. "Pallini
Limoncello" natdraliai neturi glitimo ir turi koSerinj sertifikata.
SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES

"Pallini Limoncello" yra sodraus gaivaus citriny skonio,
traskaus citriny Ziedy kvapo, o ryskiai geltona spalva primena
vasaros saule ir nuostabu Silty vasaros vakary pojat;.

VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU

"Pallini Limoncello" yra itin universalus ir puikus digestyvas: juo
galite mégautis valgio pabaigoje tiesiai i§ Saldiklio, kaip
tradici$kai daroma Italijoje, arba maisyti j daugybe kokteiliy.
PATIEKIMO TEMPERATURA

4°C

A

s ]

GALIMOS TALPOS, L

STIPRUMAS, Alc. Vol.

0,71

24 %

LIVIKO

— anno 1898 — O

Lomoncelly
;é;;(llfl(l

Z Vaimate: Lgrnse
& Lmowe st dovrmite
ww iz werlls frasalate
v Luwens & A 'Alﬁ

£t L :/‘-*"
7 Nowen 1808



