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KATEGORIJA / TIPAS / STILIUS
Tekila, mixto

KILMES SALIS / REGIONAS
Meksika

GAMINTOJAS

BEVELAND DISTILLERS
APDOVANOJIMAI

2008 m. - Sidabras - Drinks International Tequila Challenge
2007 m. - Sidabras - Concours Mondial Bruxelles
2007 m. - Pagirtinas - Latin Amerikan Chalenge

ISTORIJA

Aukstos kokybés ,, Tres Sombreros” tekila gaminama i$ 80%
mélynosios agavos, auginamos vakarinéje Meksikos dalyje
esancdiame ,,Jalisco” regione. Agavos auginamos ,,Jalisco”
regione pasiZzymi subtiliu skoniu, kuriame dominuoja citrusiniai
vaisiai, baltosios gélés ir mineralai. Dél didesnio cukraus kiekio
agavos yra saldesnés ir gali priminti SvieZius vaisius.

ZALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI

Ilga tekilos gamyba prasideda nuo mélynosios agavos derliaus
nuémimo, kurioms subresti reikia ne maziau kaip 6 mety.
Specialiu peiliu nupjaunami ilgi dygliuoti agavos augalo lapai, o
agavos Sirdis, ispaniskai vadinama ,,pifa”, kuri atrodo kaip
didenis ananasas yra termiskai apdorojama aukstoje
temperatiroje. ,,Pifos” sutrinamos ir susmulkinamos, kad bty
iSgautos viduje esancios saldzios sultys. Didelése fermentacijos
talpyklose agavos sultys maiSomas su mielémis ir vandeniu.
Siam procesui naudojamos didelés nertadijancio plieno
talpyklos arba didelés medinés statinés. Tada fermentuotos
sultys distiliuojamos du kartus. Pirmojo distiliavimo metu
gaunamas drumstas skystis. Antrg karta distiliuojant gaunama
skaidri sidabriné tekila, kurig reikia brandinti 14-21 dienas.
Norint pagaminti brandesne tekila, distiliuota ,blanco® tekila
dedamaj gzuolo statines.

SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES

Gaivi, Zemiska tekila su zZoleliy natomis. Aromate juntami
citrusiniai vaisiai.

VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU

»1res Sombreros“ tekila tradiciskai geriama i$ mazy taureliy su
citrina ir druska, taciau 3j tekila yra nejtikétinai universali ir gali
tapti puikiu saldzZiujy ir pikantisky kokteiliy pagrindu.
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