ALEJANDRO FERNANDEZ

Tinto Pesquera Crianza D.O.
Ribera del Duero

KATEGORIJA / TIPAS / STILIUS
Viynas, raudonasis, sausas

KILMES SALIS / REGIONAS

Ispanija, Ribera del Duero regionas
GAMINTOJAS

Pesquera
APDOVANOJIMAI

92 balai - Guia Penin
92 balai - Tim Atkin

ISTORIJA

Dar nuo vaikystés mazajj Alejandro aukléjo bati savarankiska ir
puoseléti Seimos tradicijas. Dirbdamas Seimos Ukyje kartu su
tévu, jis kiekvienais metais mokési gaminti vyna i$ vynuogiy,
uZauginty savo mazame vynuogyne. Nuo 1972-yju mety
Alejandro Fernandez jau dziaugési nuosava vynine. Atsidavimas
ir aistra vynuogininkystei [émé tai, kad Alejandras tapo vienu
Zymiausiy vyndariy Senajame Zemyne ir dar 1970-aisiais tapo
vienas pirmuyjy, iSgarsinusiy Ribera del Duero vyno regiona.
Siandien tai viena Zinomiausiy vyniniy visoje Ispanijoje, o
Alejandro Fernandez vardas siejamas suRibera del
Duero regiono kultlra ir Tempranillo vynuogiy ambasada.

ZALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI

100% 7empranillo

Vynuogés renkamos i$ vyninei priklausomy Roa ir La Horra
vynuogyny. Vynas brandinamas 14 meénesiy amerikietisko
azuolo statinése ir dar 6 ménesius butelyje.

SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES

Gilios rubino spalvos vynas kvepia kvapniomis avietémis, sodriu
vysniy kompotu, dimais, oda, skrebuciu. Burnoje subtili vanilé
nuo gZuolo deramai integruojama su 7empranillo vynuogéms
budingu vaisiskumu. llgas poskonis skleidziasi balzamiko,
saldymedzio aromatais. Gastronomiska ragstis bei Silkiniai
taninai sukuria elegantiSka vyno struktlra. Vynas turi ilga
brandinimo potenciala.

"T VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU
Derinti prie Zvérienos patiekaly, jautienos kepsnio, sodriy
troskiniy bei brandziy kietyjy suriy lékstés.

OC  PATIEKIMO TEMPERATURA

16 - 18 °C. Pries patiekiant rekomenduojame dekantuoti arba
aeruoti.
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https://familiafernandezrivera.com/tinto-pesquera/

