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BARONE RICASOLI - viena seniausiy ir jtakingiausiy Seimos
vyniniy pasaulyje. Istorija siekia XIl a., kai Florencijos pilis ir jai
priklausiusios Zemés buvo padovanotos RICASOLI Seimai. Dabar
Seima valdo 1200 hektary plota, kuriame yra gausu kalvy ir jy
aksominiy sléniy, tankiu misku su senais azuolais ir kastonais,
240 hektary vynuogyny ir juos supanciy alyvmedziy giraiciy.
RICASOLI vis dar iSlaiko etalong kaip auksciausios kokybés
Chiantivyno gamintoja regione. UZ vyninés vairo Siandien stovi
jau 32-asis RICASOLI atstovas - Francesco Ricasoli. Vyniné toliau
tesia preciziSkai iSugdytas Chuanti vyno gaminimo tracidijas,
palaikydama nepriekaistinga reputacija regione ir pasaulyje. W
]  ZAUAVA, GAMYBOS YPATUMAI “\,‘97 .
100 % Chardonnay. Vynuogynai auga gerai drenuojamame, &
skurdziame dirvozemyje, kuris sudarytas i smélio ir uolieny.
Vynuogés sirpsta 400 metry vjl esanciuose vynuogynuose. Vynas
9 ménesius brandinamas didelése gzuolo statinése is kuriy 20%
naujos. Maisymas su mieliy nuosédomis atliekamas reguliariai.

SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES ey
Intensyvaus aukso geltonumo vynas kvepia nokiais bananais bei RI 9‘\5(?1- I
sirpiais baltais kaulavaisiais, sunkiomis baltomis gélémis,

degintu skrebudiu, vanile. Burnoje vynas aksominés teksturos,
minkstos ragsties, ilgo poskonio.

Hﬁp' VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU

Tiekti prie ant griliaus keptos baltos mésos, vistienos 3Svieziy
voveraiciy ir grietinélés padaze, Carbonara makarony ir pusiau
kiety sdriy, tokiy kaip Comte.
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https://www.ricasoli.com/en/the-ricasolis-and-the-chianti-classico-area/

