CLARENDELLE Saint-Emilion
AOC Inspired by Haut-Brion
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KATEGORIJA / TIPAS / STILIUS
Viynas, raudonasis, sausas

KILMES SALIS / REGIONAS
Prancuzija, Bordo regionas, Saint-Emilion apeliacija
GAMINTOJAS

CLARENCE DILLON WINES
http://www.clarendelle.com

APDOVANOJIMAI

ISTORIJA

Clarence Dillon, zymus amerikieciy finansininkas, apsilanké
Bordo regione 1934 m., 0 1935 m. jsigijo CHATEAU HAUT-BRION
vynine. Nuo to laiko Dillon Seima yra siejama su geriausiais
Bordo regiono vynais.

2005 m., tai yra 70 mety po Clarence Dillon atvykimo j Bordo, jo
proanukis, princas Robert de Luxembourg, pradéjo rasyti nauja
skyriy - Clarendelle. Jo tikslas - rinkai pateikti ypa¢ auks$tos
kokybés Bordo vynus, kurie atspindéty klasikinj Sio regiono vyno
stiliy.

Bordo regionas yra pietvakariy Prancizijoje, tai antras pagal
dydj Prancizijos regionas (uz jj didesnis tik Langedokas).
Regionas i$sidéstes abipus Zirondos upés estuarijos bei palei
Garonos ir Dordonés upes.

Saint-Emilion apeliacija (subregionas) yra de$iniajame Zirondos
estuarijos ir Dordonés krante, aplink Liburno (Libourne) miesta.
Sio regiono vynai geriausia skonj jgyja po 4-8 mety brandinimo.
7ALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI

77% Merlot, 16% Cabernet Francir 7% Cabernet Sauvignon
SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES

Intensyvios raudonos spalvos, kompleksiski slyvy, vysniy
aromatai su géliSkomis natomis. Burnoje prieskoningas, Siek
tiek pipiringas skonis. Gerai subalansuotas vynas su ilgai
isliekanciu poskoniu.

VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU

Dera su brandZiais sUriais, Zvérienos patiekalais, ériena ir
jautiena.

PATIEKIMO TEMPERATURA
18°C (rekomenduojama dekantuoti)
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BARKODAS GALIMOS TALPOS, L STIPRUMAS, Alc. Vol. SUPAKUOTA po, but.
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http://www.clarendelle.com/

