LANSON Le Rose Brut NV
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KATEGORIJA/ TIPAS / STILIUS
Sampanas, rozinis, sausas
KILMES SALIS / REGIONAS
Sampang, Prancizija
GAMINTOJAS

Champagne LANSON
APDOVANOJIMAI

17/20 balai Jancis Robinson

ISTORIJA

Tik itin retas ir ne daZnas gamintojas yra jrodes tokj nepaprasta
ilgaamziskuma, kokiu gali didZiuotis LANSON Sampano namai. llga ir
slovinga Siy namy gyvavimo istorija persipynusi su issOkiais,
laiméjimais ir netektimis, ir visa tai daugeliui bty buve per sunku.
LANSON yra vieni seniausiy Sampano namy, jkurti 1760-aisiais metais
vietinio magistrato Frangois Delamotte, siekusio sukurti pladiai
eksportuojama $Sampang. 1830-aisiais prie jo prisijungé Jean-Baptiste
Lanson. Delamotte Seimai pasitraukus is verslo pakeistas ir Sampano
namy pavadinimas. Prasidéjo verzlus ir ambicingas laikotarpis, buvo
supirkta daug geriausiy regiono vynuogyny. Nors Pirmojo pasaulinio
karo metu smarkiai apgadintos vyninés patalpos, LANSON isgyveno
abu Pasaulinius karus. Pavyko jveikti ir kitus nesklandumus: filoksers,
didziajg depresijg bei prohibicija.

Istoriniai LANSON sampano namai jsiklire Reimse, todél nenuostabu,
kad sampanuose dominuoja Pinot noir. Black Label Brutdaznai puikiai
pasirodo akly degustacijy metu dél deramo dozazo ir gastronominés
rlgsties balanso. Kiti namy vynai pripazjstamidélsavo ilgaamziskumo,
struktdriskumo, gaivos. Kaip taisyklé daugumoje LANSON vyny vyrauja
Pinot noir, mazesniais kiekiais Chardonnayir kiek Meunier.

ZALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI

LANSON yra vieni pirmyjy namy regione, kurie 1833 m. pagaminto
rozinj $ampana is klasikiniy vynuogiy veisliy misinio. 1949 m. LANSON
nusprendé pakeisti stiliy, kuris jgavo daugiau namams bldingos
gaivos. Tradiciniy Sampanéje vynuogiy misinys: Pinot Noir-53%,
Chardonnay -32 %, Meunier. - 15 %. Vynas su mieliy nuosédomis
brandinamas ne trumpiau kaip 4 metus. Dominuoja 2015 m. derlius.
Likutinis cukrus - 8g/l.

SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES

Blyskios lasisy spalvos vynas kvepia svieziais raudonaisiais serbentais,
rudeniniais obuoliais ir lengvais prieskoniy tonais: ziupsneliu Safrano,
kardamono. Burnoje vynas gyvybingas, grieztos ir struktlriskos
rugsties, ilgaiisliekantis.

VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU

Tiekti prie sashimi, jautienos tartaro ar tuno kepsnio.

PATIEKIMO TEMPERATURA

6-8°C

LIVIKO

- anno 1898 —
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https://www.lanson.com/index-en.php

