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L(_‘ - KATEGORIJA / TIPAS / STILIUS
Sampanas, sausas

@)  KILMES SALIS/REGIONAS
Sampang, Prancizija

Q) GAMINTOJAS

Champagne LANSON
APDOVANOJIMAI

94 balai Wine Enthusiast: ., 7his Champagne, still young, has almost equal
proportions of Pinot Noir and Chardonnay. That results in a ripe, balanced wine. Its white
fruit is cut with citrus giving a full-bodied mouthfeel. The wine should age further, so
drink from 2025.«

aZ ISTORIJA

QW

Tik itin retas ir ne daZnas gamintojas yra jrodes tokj nepaprasta
ilgaamziskuma, kokiu gali didZiuotis LANSON Sampano namai. llga ir
slovinga Siy namy gyvavimo istorija persipynusi su issOkiais,
laiméjimais ir netektimis, ir visa tai daugeliui bty buve per sunku.
LANSON yra vieni seniausiy Sampano namuy, jkurti 1760-aisiais metais
vietinio magistrato Francois Delamotte, siekusio sukurti pladiai
eksportuojama $Sampang. 1830-aisiais prie jo prisijungé Jean-Baptiste
Lanson. Delamotte Seimai pasitraukus is verslo pakeistas ir Sampano
namy pavadinimas. Prasidéjo verzlus ir ambicingas laikotarpis, buvo
supirkta daug geriausiy regiono vynuogyny. Nors Pirmojo pasaulinio
karo metu smarkiai apgadintos vyninés patalpos, LANSON isgyveno
abu Pasaulinius karus. Pavyko jveikti ir kitus nesklandumus: filoksers,
didziajg depresijg bei prohibicija.

Istoriniai LANSON Sampano namai jsiklire Reimse, todél nenuostabu,
kad Sampanuose dominuoja Pinot noir. Black Label Brutdaznai puikiai
pasirodo akly degustacijy metu dél deramo dozazo ir gastronominés
rlgsties balanso. Kiti namy vynai pripazjstamidélsavo ilgaamziskumo,
struktdriskumo, gaivos. Kaip taisyklé daugumoje LANSON vyny vyrauja
Pinot noir, mazesniais kiekiais Chardonnayir kiek Meunier.

E ZALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI

»Le Vintage* yra nuostabi ir unikali kolekcija, kurioje beveik lygiomis
dalimis subalansuojamos Pinot Noir - 52 % ir Chardonnay - 48 % ( fonnmeach

idraikos. Siems vynams taikomi reiklds ir griezti kriterijai, todél vynas i({//)(/[
gaminamas tik isskirtinai gero derliaus metais: 1874, 1904, 1928, 1955, 3

1964, 1971, 1976, 1985, 1999, 2008 ir 2012 m. Siy derliaus mety
Sampanai rodo, kad wvynai sugeba jveikti laika, iSlaikydami
nepakartojama Sviezuma. Vynuogés renkamos tik i$ Premier ir Grand

Cru statusg turinciy augimvieciy. Vynas brandinamas 10 mety su
mieliy nuosédomis. Likutinis cukrus - 7 g/l.

SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES

LE VINTAGE
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Citrinos geltonumo vynas kvepia Zieminiais obuoliais, kepintomis
makadamijomis,  Siltais  kepiniais. Burnoje  gyvybingas ir
kompleksiSkas, skleidziasi dziovinty abrikosy, cukruoty vaisiy ir
Safrano natomis.

Hip' VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU

Tiekti prie verSienos kepsnio su sezoniniais baravykais ir lazdyny
rieSuty aliejumi, rukyto ungurio, brandesniy sdriy, pvz. Comte,
Gruyere, Epoisse.

O0(c  PATIEKIMO TEMPERATURA

6-8°C


https://www.lanson.com/index-en.php

