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VIEILLE FRANCE Rose Brut 58 Qs

0O

[~ KATEGORIJA/TIPAS/STILIUS
Sampanas, roZinis, sausas

@ KILMES SALIS / REGIONAS
Sampané, Prancuzija

0605 GAMINTOJAS
Champagne Vieille France
APDOVANOJIMAI

92 Wine Spectator
ISTORIJA
CHAMPAGNE VIEILLE FRANCE gamina pasaulinio lygio Sampana

®

Lebrunas. 2003 m. Sampano namy valdyma perémé Rapeneau
$eima. Siuo metu jiems vadovauja Christophe'as Rapeneau ir tai
yra vienas paskutiniy Seimos valdomy Sampano namuy,
veikianciy tokiu mastu.

Bltent Rapeneau nusprendé Sampang isbuteliuoti j iSskirtinés
formos butelius, kurie buvo budingi XVIIl amziui. Idéja - sujungti
elegancija ir iSskirtinuma.

E]  ZALUAVA GAMYBOS YPATUMAI
Trijy klasikiniy Sampanéje vynuogiy misinys: Chardonnay 45%,
Pinot Noir 30%, Meunier 10% bei 15% raudonojo sauso vyno i
Sampanés apylinkiy.

€Fp SKONIS, AROMATAL KITOS SAVYBES

Tai labiau ekstravagantiska ir ryski nei klasikiné roZinio
Sampano israiska, kurioje besiskleidzia cukruotos spanguolés,
SvieZzios sodo avietés, Slapia méta ir bazilikas, sviestinis 1/
sausainis. Burnoje Sampanas struktiriskas ir elegantiskas, itin e |
vaisiskas. ;
HT VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU

Tiekti kaip aperityva, prie jautienos tartaro pagardinto
SvieZiomis avietémis, tuno kepsnio, mésingy austriy, svieste Brut Rosé
keptu jaros Sukuciy.

OC  PATIEKIMO TEMPERATURA
6-8°C



http://www.champagnevieillefrance.fr/en/collection.php

