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@ KATEGORIJA / TIPAS / STILIUS
Putojantis, roZinis, sausas
@ KILMES $ALIS / REGIONAS

Burgenlandas, Austrija

GAMINTOJAS

D
Weingut Haider
APDOVANOJIMAI
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ISTORIJA

WEINHOF HAIDER yra nedideli vyniné, jsikdrusi Burgenlande,

3 J WEINHOF HAIDER

Austrijoje. Tai Seimos valdomas Ukis, kurio visas bavis yra ®R10|
grindziamas Rudolf Steiner biodinaminés vyndarystés filosofija: D\NJ

vyndariai tiki, kad tam, jog vynuogynai buty sveiki reikia
uztikrinti bendrg Ukio harmonijg ir stabiluma. Todél tarp
vynuogyny bujoja gélynai ir Zalig Zole rupsnoja galvijai, duzgia
bités. Viso ko esmé - turéti Ukj kaip savaime iSsilaikantj
organizma, kuris klesti dél biologinés jvairovés. Vyniné taip pat
naudoja specialius biodinaminei vyndarystei budingus
preparatus gaminamus i$ ukyje surinkty ramunéliy, dilgeliy.

WEINHOF HAIDER vynai gaminami nuosirdZiai ir tauriai, siekiant
kuo maziau jsikisti j natdralius gamtos procesus ir skatinant
spontanine fermentacija. Vynai neskaidrinami ir nefiltruojami,
naudojamos laukiniy mieliy kultdros.

E ZALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI

Blauburger, Roesler.

Spontatiné fermentacija nerldijancCio plieno statinése.
ISbuteliuota  prie§  pasibaigiant  fermentacijai.  Vynas
neskaidrintas, nefiltruotas, be pridétiniy sulfity. Natdralus.

SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES

Intensyvios spanguoliy spalvos vynas kvepia kokteilinémis
vySniomis, raudonuoju greipfruitu, pitanga ir granatais. Burnoje
vynas itin smulkiy ir Svelniy burbuliuky, kreminés putos, itin
vaisiskas.

“? VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU

Tiekti prie felafeliy, humuso ir kalamata alyvuogiy, prieskoniais
pagardintos vistienos jogurto padaze, lengvai rukyto ungurio,
astresniy saloty.

o C PATIEKIMO TEMPERATURA
6-8°C
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