Jean-Marc Brocard Bougros Chablis
Grand Cru AOC
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KATEGORIJA / TIPAS / STILIUS

Vlynas, baltasis, sausas

KILMES SALIS / REGIONAS
Prancizija, Burgundija, Chablis
GAMINTOJAS

Jean Marc Brocard

APDOVANOJIMAI
2018 m. - 95 balai - Wine Enthusiast
2022 m. - 94 balai - Jesper Morris, Inside Burgundy

ISTORIJA

JEAN MARC BROCARD | Chablis vyno jstorija buvo jrasytas, kai
1997 metais pirmasis konvertavo 11 ha. savo vynuogyny pagal
biodinaminés vyndarystés standartus. Siandien 60 hektary yra
sertifikuoti  ekologiSkam  dkininkavimui, o 40 hektary
biodinaminiam. Vynuogés, naudojamos JEAN MARC BROCARD
vynui, atkeliauja tik i§ nuosavy gamintojo ploty, iSskirtinai
Chablis regiono. Kitas gamintojo iSskirtinumas slypi pacioje
vynuogyny jvairovéje- salyginai nedidelis augintojas gali
pasigirti Zemémis visuose septyniuose Chablis Grand Cru
plotuose. ,Stebék, buk tilus ir mokykis“, tokia filosofija
vadovaudamasi, JEAN MARC BROCARD komanda stengiasi kurti
tokj vyna, kuriuo garséja butent Chablis- pirminiais aromatais
ekspresyvy, gaivumu persmelkta, sofistikuota, ne visada lengvai
suprantama, taciau su niekuo nesupainiojama. Vis délto vyniné
niekada nepasizymeéjo luditisku poziuriu j pokycius bei progresa;
butent JEAN MARC BROCARD pirmieji regione implementavo
derliaus nurinkimo automatizuotas masinas. Siandien visi
gamintojo vynai yra tinkami vartoti veganams.

ZALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI

100% Chardonnay i§ Bougros Grand Cru.
Viynas brandinamas 14 mén. antrojo ir treciojo naudojimo 228L
talpos burgundiskose gZuolo statinése.

SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES

Blyskios citrinos spalvos vyne juntami cukruotos citrinos,
baltaziedziy géliy, apelsino Zievelés, skrebucio, austrés kiauto
aromatai. Burnoje Sis Grand Cru pasizymi ekspresyviu, azuolo
natomi neuzgoztu, vaisiSkumu, Svelnia tekstura, atsiverianciais
mandarino, citrinZolés, subtiliais cinamono skoniais bei maloniu
mineraliSkumu. Ilgo, visa gomurj apimancio, poskonio.
VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU

Puikiai dera prie foie gras, Saint-Jacques Sukuciy, véziagyviy,
omaro mésos, rukyto upétako, Fettucine makarony su trumais.
PATIEKIMO TEMPERATURA

12-13°C
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https://brocard.fr/en/

