SAICHO Sparkling Tea Hojicha

°c

KATEGORIJA / TIPAS / STILIUS
Nealkoholiné putojanti arbata

KILMES SALIS / REGIONAS
DidZioji Britanija
GAMINTOJAS

Saicho Drinks

APDOVANOJIMAI
2023 m. - % % - Great Taste Awards
2023 m. - Aukso medalis - The World Alcohol free Awards

ISTORIJA

SAICHO nealkoholinés putojancios arbatos gimé kaip Charlie ir
Natalie Winkworth-Smith‘y noras sukurti nealkoholinj gérima,
kurio skonis ir vartojimo tradicija pasizyméty tokiu paciu
kompleksiskumo lygiu kaip vynas. Maisto mokslo doktorantiros
studijy diplomus turintys sutuoktiniai intuityviai apsistojo ties
arbata - musy eros metus skaiciuojanciu gérimu, skirstomu j
daugiau nei 3 000 rasiy. Priklausomai nuo vietos klimato, rasies,
apdorojimo metody, nurinkimo laiko, plikymo arbata pasizymi
pribloskiama gausa aromaty: nuo Ziediniy iki vaisiniy, rieSutiniy,
ddminiy, umami. 2019 m. tradiciniy arbaty pagrindu pristatyti
trys skoniai, formuojantys SAICHO tapatybe: kiniska jazminaiciy
arbata, Hojichai$ Japonijos bei Darjeeling i$ Indijos. Visi skoniai
netruko pelnyti tarptautiniy parody medalius bei yra jtraukti |
geriausiy pasaulio restorany gérimy kortas. Subtills ir unikalus
arbaty skoniai iSgaunami 24 valandas trunkancio S3altojo
plikymo pagalba. Si technologija pasizymi $velnesne bei
preciziskai kontroliuojama ekstrakcija ir yra naudojama visiems
gamintojo produktams.

ZALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI

Sios putojancios arbatos i$skirtinj skonj suteikia 24 valandas
Saltai mirkyta japoniska Hojicha zalioji arbata.

Hojicha - XX a. pradzioje Japonijos Kyoto mieste sukurta ir be
galo greitai iSpopuliaréjusi Svelniai skrudinta Zalioji arbata.
SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES

SAICHOHojicha putojanti arbata kvepia nekasdieniSkai ir
sofistikuotai - Svelnia misko paklote, SviezZiais baravykais,
migdolais, datulémis, dZiovintais juros dumbliais. Pasizymi
lengvu surumu, lokuriuojan¢iu umami skoniu, kuris ypac
sékmingai papildo juntamus géliy bei citrusy skonius.

VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU

Tinka prie susiy, daugiaryZio su dziovintais baravykais,
kiaulienos papilvés, Sparagy uzkepélés, brandinty kietyjy suriy.
Kokteiliy idéjos: Pina Faux-Lada, St. Clement's #2

PATIEKIMO TEMPERATURA
8-10°C

LIVIKO
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https://www.saichodrinks.com/
https://www.saichodrinks.com/pages/pina-faux-lada
https://www.saichodrinks.com/pages/st-clements-2

