MASI Tupungato Passo Doble
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KATEGORIJA / TIPAS / STILIUS
Raudonasis, sausas
KILMES SALIS / REGIONAS
Argentina, Mendoza
GAMINTOJAS

MASI

APDOVANOJIMAI

90 baly -Falstaff
ISTORIJA

MASI vyninés istorijos pradZia siejama su vynuogynais
Valpoli¢elos regione: vienos Zymiausiy italiSky vyny augimvieciy
besidriekianCiy nuo Veronos iki Gardos eZero. Vyninés
pavadinimas kiles nuo nedidelio slénio ,Vaio dei Masi“ kurj
Boscaini Seima jsigijo 1772 m. ir valdo lyg Siol. Laikui bégant
MASI plétési jsigydama vis daugiau istoriskai svarbiy vynuogyny.
Kadaise didiky giminei Conti Serego Aligieri, i$ kurios kildinamas
Zymus peotas Danté, priklauses Chateau dabar yra valdomas
MASI. Vyniné pasizymi tradiciniu ir nuosekliu pozitriu |
vynuogininkyste bei vyndaryste, butent dél to MASI vyniné yra
jvaldZiusi appasimento technikos meistryste, kuri regione buvo
praktikuojama jau nuo romény laiky. To rezultatas -
ekspresyvis Amarone vynai, kurie nustelbia kompleksiSkumu,
sodrumu, ilgaamziSkumu. Nors MASI yra giliai tradiciniai, jie
parodé jog gali gaminti Siuolaikinius vynus, skirtus jaunesnei
auditorijai, to pavyzdziai yra Fresco di Masi vynai.

ZALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI

70% Malbecir 30% Corvina

Vynas gaminamas panaudojant dziovintas Corvina vynuoges,
siekiant suteikti papildomo kompleksiskumo ir gelmés. Po
fermentacijos vynas brandinamas prancizisko gzuolo statinése
9 ménesius.

SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES

Gilios rubino spalvos vynas kvepia misko uogomis, mélyniy
uogiene, laukinémis métomis. Burnoje vynas Silkiniy taniny,
minks$tos rugsties.

VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU

Tiekti prie jautienos kepsnio, sodriy mésos ir darzoviy troskiniy,
griliuje kepty desreliy.

PATIEKIMO TEMPERATURA

16-18°C
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http://www.masi.it/

GALIMOS TALPOS, L STIPRUMAS, Alc. Vol.

0,75 13.5%




