FENTIMANS Ginger Beer
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KATEGORIJA / TIPAS / STILIUS
Gaivieji gérimai

KILMES SALIS / REGIONAS
Jungtiné Karalysté
GAMINTOJAS

Fentimans LTD

APDOVANOJIMAI

ISTORIJA

1905 m. Klekhitone, Anglijoje, jvyko jdomus jvykis. Toma
Fentimans, paprasta gelezies darbininka, pasieké keistas
pasitlymas - prekybininkas kreipési  jj dél paskolos. Tomui net
nejtariant, Sis susitikimas visam laikui pakeité jo gyvenimo eiga.
Sandoris buvo nejprastas - paskolos uzstatu prekybininkas
pateiké Tomui imbierinio alaus recepta, kuris buvo paruostas
senoviniais fermentacijos budais ir papildytas nataraliais
augaliniais ingredientais. Paskola niekada nebuvo grazinta,
palikdama Toma kaip vienintelj Sio unikalaus gérimo savininka.
Nepasiduodamas, jis pradéjo eksperimentuoti su receptu,
tobulindamas jj bandymuy ir klaidy budu. Netrukus jis pradéjo
platinti savo imbierinj aly jnirtingai laukianc¢iam klienty ratui,
keliaudamas per kaimus su arkliu ir vezimu, pristatantis savo
eliksyra akmeniniuose indeliuose.

Prabégus daugiau nei Simtmeciui, verslas vis dar priklauso
Fentimans Seimai. Tomo anukas toliau tesia puiky tradicijy
iSsaugojima Fentimans kompanijoje.

Nors modernizacija palieté jy gamybos metodus, vienas i$
nepakitusiy dalyky yra neprilygstama ,Fentimans“ gérimy
kokybé, meistriSkumas ir bekompromisinis skonis.

ZALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI

sFentimans Ginger Beer“ gaminamas tradiciniu badu.
Auksciausios kokybés, daugybe apdovanojimy pelnes gaivusis
gérimas yra gaminamas i$ geriausiy kinisky imbiero $akny. Kad
gérimas buty kupinas skonio, imbiero Saknys yra
fermentuojamos. Kiekvienas ingredientas yra naturalus, be
dirbtiniy skoniy, konservanty, dazikliy ar saldikliy.

SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES

SvieZias, imbierui badingas aromatas su lengvu citrusiniy vaisiy
poskoniu.

VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU

Gryna, su ledu, kokteiliuose. PrieS naudojant reikia kelis kartus
apversti aukstyn kojom.

PATIEKIMO TEMPERATURA

Kambario temperaturos arba atvésinta.
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UPEND BEFORE POURING

Traditional Botanical Ginger Beer
Wwith Fermented Herbal Extracts



