DEUTZ Meurtet Vintage 2015
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KATEGORIJA / TIPAS / STILIUS
Sampanas, sausas
KILMES SALIS / REGIONAS
Prancizija, Sampané
GAMINTOJAS

Champagne Deutz

APDOVANOJIMAI

95 balai - Wine Enthusiast
2023 m. - Geriausias Vintaz. Sampanas - LT Vyno Cempionatas

ISTORIJA

DEUTZ Sampano namy siekiamybé- elegancija ir subtilumas
kiekvienoje tauréje. Siy $ampano namy istorija prasidéjo 1838
m. Ay Grand Cru kaimelyje, $iuo metu vadinamu Sampanés
regiono Sirdimi bei viena geriausiy Pinot Noir vynuogiy
augimviete. XX a. pabaigoje jégas vyniné suvienijo su Rouzaud
$eima, garséjancia Louis Roederer, Cristal $ampanais. Siandien
DEUTZ vyno namai valdo 42 hektarus nuosavy vynuogynuy, kurie
patenkina 20% bendro gamintojo poreikio. Likusi dalis yra
superkama i$ ilgalaikes sutartis su gamintoju pasiraSiusiy
augintojy, i$skirtinai i$ 3 geriausiy Sampanés subregiony:
Montagne de Reims, Céte des Blancs, Vallée de la Marne. Netgi
80% vynuogiy atkeliauja i$ Grand Cruir Premier Cru augimvieciy
ir visi DEUTZ Sampanui vynuoges auginanciy vynuogyny yra
prizidrimi la lutte raisonnée principu- vengiant visy
nereikalingy intervencijy vynuogynuose, ypac pesticidy bei
herbicidy naudojimo.

ZALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI

100% Pinot Noiris Meurtet vynuogyno, priklausancio iSskirtinai
DEUTZ namams, iSsidéscCiusio Ay Grand Cru kaimelyje,
garséjanciame kaip kone geriausia Pinot Noir vynuogiy
teritorija visoje Sampanéje.

Brandinimas su mieliy nuosédomis: 5 metai, Dozazas: 9 g/l.
2015 metai Sampanéje pasizyméjo kaip ypatingai karsti ir sausi,
taciau kaip pazymi chef de cave Michel Davense - dosnis,
nepamirstami ir ypac sékmingi Meurtet plotui.

SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES

Auksu spinduliuojanc¢io Sampano tauréje aiskiai jauciame is
taurés istrukti pasiruoSusius ekspresyvius cukruoty citirny,
braskiy, akacijos, dziovinty kaulavaisiy, imbieriniy saldainiy
aromatus, kurie yra persipyne su biskvity, plikyto kremo
natomis. Burnoje vynas israiskingas, intensyvus, nokus. llgo,
kompleksisko poskonio.

VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU

Ypac gastronominis Sampanas, kurj rekomenduojame iSbandyti
su foie gras, sahimi, omaro mésa, tuno steiku.

PATIEKIMO TEMPERATURA
6-8°C
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https://www.champagne-deutz.com/fr/intro/0




