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KATEGORIJA / TIPAS / STILIUS

Vynas, raudonasis, sausas

KILMES SALIS / REGIONAS

BoZolé, Prancizija Ribera del Duero regionas
GAMINTOJAS

Domaine Mont-Saint-Gilbert

APDOVANOJIMAI

ISTORIJA

ZALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI

100% Gamay

Vlynas gaminamas taikant, tradicine Beaujolais Nouveau vynui,
karbonine maceracija: | fermentacijos talpas suverCiamos
sveikos, netraiskytos uogy kekés su Sakelémis, talpos
pripildomos anglies dvideginio ir laukiama kuomet cukry pradés
skaidyti fermentai. Talpose prasideda bemielis rigimas, kuomet
gaminasi alkoholis, taciau j vyng nepatenka taninai. Po kiek
laiko sveiky uogy odelés suplysta ir misg pradeda veikti mielés,
taip prasideda jprastas ragimas. Sie vynai visuomet pasizymi
neaukstu alkoholio tdriu ir negausiais, smulkiais taninais,
stipriai iSreikStu vaisiSkumu. Taip pat, bedeguonieje aplinkoje
susiformuoja isskirtiniai Siam vynui budingi aromatai: dZiovinty
banany, Zibuokliy, saldZios kramtomiosios gumos.

SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES

Blyskios rubino spalvos vynas kvepia sirpiais persikais,
dZiovintais bananais, braskémis ir avietémis, kramtomaja guma.
Vynas jaunatviSskas, smulkiy lengvy taniny. Vynas greitai
pagaminamas ir greitai suvartojamas. Tai ,jauno vyno“ Svente,
todél vynas visuomet valitkiskas ir nesudétingas!

VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU

Derinti prie nepretenzingos virtuvés patiekaly, tokiy kaip griliuje
kepty desreliy su bulviy koSe ir kopustais, kalakutienos
patiekalai, puskieciai sriai.

PATIEKIMO TEMPERATURA

Tiekti kiek atvesinta, 13- 14 °C temperaturos
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https://familiafernandezrivera.com/tinto-pesquera/

