CHATEAU QUINTUS Saint-

Emilion Grand Cru AOC
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KATEGORIJA / TIPAS / STILIUS
Vlynas, raudonasis, sausas

KILMES SALIS / REGIONAS

Prancizija, Bordo, Saint-Emilion
GAMINTOJAS

Chateau Quintus

APDOVANOJIMAI

2024 m. - Aukso medalis - Lietuvos vyno ¢empionatas
2023 m. - 93-95 balai - RobertParker.com
2022 m. - 96 balai - The Wine Cellar Insider

ISTORIJA

Chateav Qvintvs - tai penktasis pagal eiliSkuma Clarence Dillon
grupés projektas. Grupés, kurig vyno entuziastai zino i$ legendiniu
Chateau Haut-Brionvyno pavadinimo, kuris istorinéje Napoleonol Il
1855 m. Bordo ukiy klasifikacijoje puikavosi I-oje, auksc¢iausioje
hierarchijos pakopoje. Siandien tai vienas i§ 5 brangiausiy ir
kultiskiausiy Bordo regiono raudonyjy vyny, kurj rasytiniuose
Saltiniuose gyré ir asmeniniu vizitu aplanke buvo T. Dzefersonas, E.
Hemigvéjus, A. Dumas, Dz. Kenedis bei Karalius Karolis Il
28 ha. Chateav Qvintvs ukis yra iSsidéstes Unesco paveldo statusa
turin¢iame Saint-Emilion kaimelyje. Ir nors tiek vynuogynai, tiek
brandinimo rasiai yra atskirti nuo kity Clarence Dillon grupés vyny,
bet modernig vyndaryste uztikrinancios investicijos bei nuolatiné
Chateau Haut-Brion vyriausiojo vyndarioJean-Philippe Delmas
prieziGra uztikrino greitg Chateav Qvintvs sékme. Skaiciuojantys tik
antrg deSimtetj namai jau gali pasigirti auksciausiais kritiky balais,
pasirodymu Michelin restorany meniu, bei jau du metus is$ eilés
blvimu Oskary ceremonijos Wine of Choice.

ZALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI

~70% Merlot, ~30% Cabernet Franc. Detalesné vynuogiy
informacijai priklauso nuo derliaus mety.

Vynas brandinamas 18-24 mén. 225l prancizisko gzuolo statinése.
Naujy statiniy dalis kasmet sudaro 35%-40%.

SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES

Gilios rubino spalvos vynas tauréje atsiveria nokiy gervuogiy,
vysniy, slyvy aromatais, kuriuos harmoningai papildo gvazdikéliy,
juodojo pipiro, tabako, vanilés, dimo natos. Burnoje svarus, gausus
pilnai sunokusiy nugludinty taniny, dominuoja tresniy, gervuogiy,
tabako natos. Ilgo, kvapa gniauzianCio poskonio, aiskiai
signalizuojancio ilgg brandinimo potenciala.

VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU

ISbandykite prie troskintos ériuko kojos, jautienos nugarinés ar
elnienos Velingtono kepsnio, fazano paté.

PATIEKIMO TEMPERATURA

16-17°C

LIVIKO

—— anno 1898 —
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https://www.chateau-quintus.com/en/




