MARTINI Prosecco D.O.C.
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KATEGORIJA / TIPAS / STILIUS
Putojantis vynas, baltasis, sausas

KILMES SALIS / REGIONAS

Italija, Veneto Friuli regionas
GAMINTOJAS

MARTINI&ROSSI S.P.A.
APDOVANOJIMAI

Daug apdovanojimy pelnes, 2017 metais auksciausia jvertinima
“Drinks Business Prosecco Masters” cempionate gaves MARTIN/
Prosecco D.0O.C, dominuoja putojanciy vyny aplinkoje.

ISTORIJA

1863 m. Alessandro Martini ir Luigi Rossi privatizavo National
Wine & Spirits distilerija mazame ltalijos kaimelyje prie Turino.
Nuo to laiko, Martini recepto iSsaugojimu rupinasi 8 botaniky
kartos.

MARTIN/I asortimenta sudaro apdovanojimus pelne vermutai,
italiski putojantys vynai ir biteriai. RySkus asortimento skonis
sukurtas naudojant daugiau nei 40 botanikos produkty,
gaunamy i$ geriausiy pasaulio viety, kartu su profesionaliu
meistriSkumu, italiSka aistra ir nenuilstamu atsidavimu.

ZALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI

Siam klasikiniam itali$kam putojanéiui vynui gaminti
naudojamos 85% atrinktos Glerair 15% Pinot Bianco veislés
vynuogés. Sios vynuogés renkamos rankomis
prestiziskiausiuose Siaurés Italijos vynuogynuose.

SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES

Aromatas ir skonis pasizymi gaivumu, géliu, vaisiy, kriausiy ir
Zaliyjy obuoliy natomis.

VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU

Gali bati patiekiamas kaip aperityvas, tinka prie suresniy
uzkandziy ar lengvy Zuvies bei paukstienos patiekaly. Gali buti
maisomas kokteiliuose, pavyzdziui, Martini Royale (lygiomis
dalimis MARTINI Prosecco ir vermutas MARTINI Rosato arba
MARTINI Bianco, patiekiama vyno tauréje su ledo kubeliais ir
métos Sakele).

PATIEKIMO TEMPERATURA

Patiekimo temperatira: 6-8°C
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