MARTINI Fiero
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KATEGORIJA / TIPAS / STILIUS
Vermutas, kartusis
KILMES SALIS / REGIONAS
Italija

GAMINTOJAS

MARTINI&ROSSI S.P.A.
https://www.martini.com/products/martini-fiero/

ISTORIJA

1863 m. Alessandro Martini ir Luigi Rossi privatizavo National
Wine & Spirits distilerija mazame Italijos kaimelyje prie Turino.
Nuo to laiko, Martini recepto iSsaugojimu rupinasi 8 botaniky
kartos.

MARTINI asortimenta sudaro apdovanojimus pelne vermutai,
italiSki putojantys vynai ir biteriai. RySkus asortimento skonis
sukurtas naudojant daugiau nei 40 botanikos produkty, gaunamy
i$ geriausiy pasaulio viety, kartu su profesionaliu meistriSkumu,
italiSka aistra ir nenuilstamu atsidavimu.

ZALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI

Gaminamas i$ baltyjy vyny misinio, pelyno ir karciyjy apelsino
Zieveliy.

SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES

Itin  rySkios raudonyjy apelsiny spalvos, vyno pagrindu
pagamintas gérimas. Vaisiy natos, esancios MARTINI Fiero,
sustiprina pikantisky ir siresniy uzkandziy skonj.

VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU

Aperityvas puikiai tinkamas patiekti su zZaliomis bei juodomis
alyvuogémis, italiSkomis mésomis bei Parmezano ar kitu kietuoju

suriu. Vartojamas su ledu, maisyti lygiomis dalimis su toniku arba
kaip sudedamoji kokteiliy (Fiero Spritz) dalis.

PATIEKIMO TEMPERATURA

Pateikiamas atSaldytas, su ledu. Atidarius rekomenduojama
laikyti Saldytuve.
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