MARTINI Rosso
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KATEGORIJA / TIPAS / STILIUS
Vermutas, saldus
KILMES SALIS / REGIONAS
Italija

GAMINTOJAS

MARTINI&ROSSI S.P.A.
https://www.martini.com/products/martini-rosso/

ISTORIJA

1863 m. Alessandro Martini ir Luigi Rossi privatizavo National
Wine & Spirits distilerijg mazame lItalijos kaimelyje prie Turino.
Nuo to laiko, Martini recepto iSsaugojimu rupinasi 8 botaniky
kartos.

MARTINI asortimenta sudaro apdovanojimus pelne vermutai,
italiSki putojantys vynai ir biteriai. RySkus asortimento skonis
sukurtas naudojant daugiau nei 40 botanikos produkty,
gaunamy i$ geriausiy pasaulio viety, kartu su profesionaliu
meistriSkumu, italiSka aistra ir nenuilstamu atsidavimu.

ZALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI

MARTINI Rosso yra pats pirmasis kompanijos vermutas,
pagamintas dar 1863 m. Rosso buvo vienintelé vermuto rasis,
egzistavusi XIX a. Sis vermutas gaminamas i$ baltyjy vyny
misinio, kuriam sodrig gintaro rusvumo spalva suteikia natuarali
karamelé.

SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES

Turtinga ir iSraiskinga aromata suteikia Zoleliy ekstraktai, kuriy
sudétyje dominuoja pelynas, diktonas, dasis, egzotiniy medziy
Zievé. Skonis ryskus, jauCiamas gerai subalansuotas saldumo ir
kartumo derinys.

VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU

DaZniausiai vartojamas kaip sudedamoji kokteiliy dalis.
Populiariausias kokteilis Martini Rosso & Tonic:

1 dalis vermuto MARTINI Rosso, 1 dalis toniko, apelsino zZievelés
pagardinimui.

Dera su slriais uzkandziais - virta italiSka deSra mortadella ir
kietuoju suriu pekorino.

PATIEKIMO TEMPERATURA

Pateikiamas atSaldytas, su ledu. Atidarius rekomenduojama
laikyti Saldytuve.

o
M A o

GALIMOS TALPOS, L STIPRUMAS, Alc. Vol. SUPAKUOTA po, but.

1 15% 12

LIVIKO

—— anno 1898 —

nC)C)o

[e]@)

@Q"Q

00O

0, . adl
240 18
4PEmT\“°

ROSSO

VERMOUTH

Mo FRREL Bkl

O


https://www.martini.com/products/martini-rosso/

