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KATEGORIJA / TIPAS / STILIUS
Tekila, 100% mélynosios agavos distiliatas

KILMES SALIS / REGIONAS

Meksika

GAMINTOJAS

Tequilera Milagro, Jalisco, Meksika

APDOVANOJIMAI

Gold Medal, San Francisco World Spirits Competition, 2014
ISTORIJA

Milagro tekila rinkoje pasirodé 1998 m., kai du jaunatviski
draugai i$ universiteto nusprendé pabandyti sukurti tekila,
atspindincia ryskia, gyvybinga ir meniska Meksiko miesto dvasia.
lgyvendinti savo vizijg jie kreipési | Pedro Juarez, vieng i$
labiausiai gerbiamy Meksikos meistry distiliatoriy.

ZALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI

Naudojama mélynoji agava i$ Jalisco auk$tumy, kurios garséja
mineralais turtinga dirva ir saulétomis dienomis, kurios leidzZia
agavai augti dideléms ir kupinoms natdraliy cukry. Pilnai
sunokusios agavos nuimamos tradiciniu badu. Gamyboje
derinami tradiciniai ir modernis metodai - dalis agavos létai
kepama miurinése krosnyse iki 36 val., o sultys fermentuojamos
net 72 val, taip iSrySkinant natdraly agavos skonj. Tekila
distiliuvojama du kartus, naudojant du skirtingus distiliavimo
aparatus - tradicinj varinj puoda ir kolonos tipo distiliatoriy.

SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES

100% meélynosios agavos tekila, 14 meénesiy brandinta
amerikietiSko gzuolo statinése. Brandinimas suteikia Svelny,
rafinuota skonj, iSlaikant rySky agavos charakter;j.

e Aromatas: gzuolas, apelsinas, skrudintas kokosas

e Skonis: sodri agava, kaulavaisiai, irisai

e Poskonis: ilgas, Siltas, elegantiskas
VARTOJIMO BUDAS / DERINIMAS SU MAISTU
Geriausiai atsiskleidzia gryna arba su ledu.
PATIEKIMO TEMPERATURA
Laikyti vésioje vietoje, saugoti nuo tiesioginiy saulés spinduliy
ir Silumos Saltiniy. Laikymo salygos: nuo +5°C iki +20°C.
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