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COINTREAU SPICY

KATEGORIJA / TIPAS/ STILIUS: Likeris
KILMES SALIS / REGIONAS: Prancuzija

GAMINTOJAS: Cointreau

ISTORIJA

Cointreau gamykla buvo jkurta 1849 metais dviejy broliy: konditerio
Adolphe Cointreau ir jo brolio Edouard-Jean Cointreau. Edouard
Cointreau pradéjo naudoti naujg distiliavimo procesg triple sec.
Netrukus, Cointreau buvo pripazintas visame pasaulyje ir Siuo metu
jau surinkes daugiau kaip 300 jvairiausiy apdovanojimy bei yra bene
vienas i$ daugiausiai apdovanojimy turintis spiritiniy gérimy.

ZALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI

sCointreau Spicy“ yra apelsiny likerio ir pikantisky aitriyjy papriky
naty derinys.

SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBES

Gérimas pasizymi drasiu ir netikétai gardziu skoniu, kuriame
pazjstama ,Cointreau® apelsiny likerio gaivuma ir saldumga papildo
netikéta Silumos banga, paliekanti ilgai iSliekantj pikantiSka poskon.
Pirmasis gurksnis atskleidzia sodrig citrusy skoniy palete, kurioje
susipina saldziyjy ir karciyjy apelsiny natos. Netrukus juntama Svelni
Siluma, kuri pamazu stipréja ir galiausiai atskleidzia israiskinga,
aitriosioms paprikoms budingg astruma.

VARTOJIMO BUDAS
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Vartokite gryna arba maisykite kokteiliuose ,Spicy Margarita,“ ,,Spicy
Paloma“ir kt.

Attention! This is alcohol. Alcohol can damage your health.
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