
SAICHO Sparkling Tea Osmanthus  
 

 

 

 
KATEGORIJA / TIPAS / STILIUS  

 Gaivieji gėrimai, nealkoholinė putojanti arbata  
  

 
KILMĖS ŠALIS / REGIONAS  

 Didžioji Britanija  
  

 
GAMINTOJAS  

 Saicho Drinks  
  

 
ISTORIJA  

 SAICHO  nealkoholinės putojančios arbatos gimė kaip Charlie ir 

Natalie Winkworth-Smith ‘ų noras sukurti  nealkoholin į gėrimą, 

kurio skonis  ir vartojimo  tradicija  pasižymėtų  tokiu pačiu  

kompleksiškumo  lygiu kaip  vynas. Turintys po maisto mokslo 

doktorantūros studijų diplomą, sutuoktiniai intuityviai apsistojo 

ties arbata – mūsų eros metus skaičiuojančiu gėrimu, skirstomu į 

daugiau nei 3 000 rūšių. Priklausomai nuo vietos klimato, rūšies, 

apdorojimo metodų, nurinkimo laiko, plikymo, arbata 

pasižymės aromatais: nuo žiedinių iki vaisinių, riešutinių, 

dūminių, umami. 2019 m. tradicinių arbatų pagrindu pristatyti 

trys skoniai, formuojantys SAICHO  tapatybę: kiniška jazminaičių 

arbata, Hojicha  iš J aponijos bei Indijos Darjeeling . 

Neperseniausiai kolekciją papildė ketvirtasis skonis – 

Osmanthus . Subtilūs ir unikalūs arbatų skoniai išgaunami 24 

valandas trunkan čio šaltojo plikymo pagalba; ši technologija 

pasižymi švelnesne bei preciziškai kontroliuojama ekstracija ir 

yra naudojama visiems gamintojo produktams.  
  

 
ŽALIAVA, GAMYBOS YPATUMAI 

 Šios putojančios arbatos išskirtinį skonį suteikia 24 valandas 

šaltai mirkyta Tie Guan Yin  ulongo arbata su Osmanthus  žiedais.  

Tie Guan Yin  – vienas žymiausių ulongų  pasaulyje, kilęs iš Ansi 

regiono, Fudziano provincijos, Kinijoje. Švelnų ulongo skonį 

papildo kvapnusis smulkiažiedis  Osmanthus , suteikiant is 

arbatai  subtili us abrikosų, medaus ir gėlių aromat us. 
  

 
SKONIS, AROMATAI, KITOS SAVYBĖS  

 SAICHO  Osmanthus  putojanti arbata taurėje skleidžiasi keptų 

obuolių ir konservuotų abrikosų, medaus, sūrios karamelės 

aromatais. Ragaujant gėrimas aksominės tekstūros, 

pasižymintis vos juntamais arbatai būdingais taninais.  
  

 
VARTOJIMO BŪDAS  / DERINIMAS SU MAISTU  

 Tinka prie su šių, daugiaryžio su džiovintais baravykais, 

kiaulienos papilvės, šparagų užkepėlės, brandintų kietųjų sūrių.  
  

O C PATIEKIMO TEMPERATŪRA  

 8-10°C 

 

https://www.saichodrinks.com/

